
 
 

La tavolozza di crudità con piccoli frutti e profumi liguri.

euro 32,00

C alamaretti di lampara con tiepidi carciofi, su crema ai fagioli di 

Alto e limone candito.

euro 24,00

Baccalà Islandese arrostito al burro di malga su vellutata di porri 

e patate di montagna, con spinacino e schiuma all'aglio rosso.

euro 24,00

Triglie rosse di scoglio in crosta di pane croccante su zuppetta 

leggermente speziata e piccole insalate acidule. 

euro 24,00

Gamberi di Oneglia sfumati al passito con cipolle caramellate e 

scaloppa di fegato grasso d'oca.

euro 28,00 


